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LfL-Forschungsprojekte zum Anbau innovativer Speisekulturen 
 
Ab 9.30 Uhr  Ankommen mit Kaffee 
 

10.00 Uhr Beginn des Vormittagsprogramms 
 

• Begrüßung am LfL-Standort  
Dr. Gerhard Dorfner 

 

• Speiseleguminosen BioBayern I + II  
Andrea Winterling und Bärbel Eisenmann 

 

• FutureCrop – Neue Kulturarten für Klimaanpassung und Diversität 

Dr. Klaus Fleißner und Ulla Konradl 
 

• LeguNet 

Dorothea Hofmann und Joachim Benda 
 

• BitterSweet – Weiße Süßlupine 

Dr. Christine Riedel 
 

 

11.30 Uhr Ende des Vormittagsprogramms 

 
 

Vormittagsprogramm 
 

Siemenshalle 01 - Hans-Loher-Str. 32, 94099 Ruhstorf an der Rott 

Hinweis:  
Veranstaltungsort des Vormittagsprogramms wurde geändert! 

 

https://www.lfl.bayern.de/speiseleguminosen
https://www.lfl.bayern.de/ipz/heilpflanzen/332091/index.php
https://www.legunet.de/projekt/das-projekt
https://www.lfl.bayern.de/ipz/forschung/334208/index.php


 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

11:30 Uhr Mittagsimbiss & Innovation Showcase 

Mittagsimbiss – Bowls & Curry 
Heimische Lebensmittel vom Acker zum selbst kombinieren. 

Innovation Showcase 
Eine Messe zum aktiven Netzwerken und Kennenlernen.  

Wer Interesse hat, sein Unternehmen, sein Produkt oder sein Projekt zu präsentieren, 
kann sich im Zuge der Veranstaltungsanmeldung einen Platz im Innovation Showcase 
sichern. 

13:00 Uhr Eröffnung Stakeholder Forum 

 Wir stellen uns als LfL den aktuellen Herausforderungen 
Stephan Sedlmayer, Präsident der Bayerischen Landesanstalt für Landwirtschaft 
 

NEU IST DAS NEUE NORMAL  
Julia Saller und Eva-Maria Brunlehner, NEU.LAND. das landwirtschaftliche 
Gründerzentrum an der Bayerischen Landesanstalt für Landwirtschaft 
 

Forschungsschwerpunkt Innovative Lebensmittel vom Acker  
Dr. Robert Schätzl, Forschungskoordination Nachhaltigkeit 
Bayerische Landesanstalt für Landwirtschaft 

 Keynotes – Impulse aus verschiedenen Blickwinkel 

 Ernährungstrends – Ernährungssysteme und -verhalten 
Dr. Martin Kussmann, Leiter Ernährungswissen & Innovation 
Kompetenzzentrum für Ernährung (KErn), LfL 
 

Beutel auf und los – Innovativer Ansatz eines Food Startups  
Moritz Wiest - Gründer Good Crop GmbH 
 

Lupinello Süßlupinen – Regional, nachhaltig, eiweißreich 
Linda Kelly, Biolandhof Kelly  

 

Programm 
 

Stakeholder Forum - Innovative Lebensmittel vom Acker 
Siemenshalle 01 - Hans-Loher-Str. 32, 94099 Ruhstorf an der Rott 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 Aktuelle Trends für Produkte von bayerischen Äckern  

 Vorstellung von Ergebnissen einer aktuellen Marktpotenzialanalyse 
Dr. Burkhard Schaer, Mit-Geschäftsführer von ECOZEPT 

 Kaffeepause zum Netzwerken 

 Breakoutsessions –  Diskussionsgruppen zu verschiedenen 
Themen  
 

Was folgt aus der Marktpotenzialanalyse – Wie die Chancen nutzen? 
Diskussion zu Anbauverfahren, Qualitätsanforderungen und Vermarktung von Kulturen 
mit Potenzial. 

Innovative Lebensmittel – Eine Chance für die betriebseigene Verarbeitung und 
Direktvermarktung? 
Wie das Potential aus dem Nachfragetrend nutzen? Chancen und Herausforderungen für 
die erfolgreiche betriebseigene Verarbeitung und Direktvermarktung innovativer 
Produkte. 

Nachfrage für Produktinnovationen generieren – Aufbau regionaler 
Wertschöpfungsketten 
Wie das Interesse von Konsumenten und möglichen Wertschöpfungspartnern am 
Unbekannten wecken? 

Start-ups & Landwirtschaft – Chancen für neue Wertschöpfungspartnerschaften 
Von der neuen Kultur zum innovativen Produkt – Chancen und Herausforderungen in der 
Zusammenarbeit zwischen Landwirtschaft und Startups 

 Ernte der Ergebnisse 

 Zusammenführung der Ergebnisse im Plenum & Diskussion  

17:00 Uhr Abschluss der Veranstaltung  

ab  
17:00 Uhr Ausklang mit Möglichkeit für Gespräche & Netzwerken 

 


